ANTIPASTI E INSALATE

o N N =B 2 I 5,00€
PANE ALL AGLIO (B PZ.) seeeeeeerrrrrrnnnnnmmnnssssssssssssseseeesmmmmnnnnnsssssssssssssssssssssssmssnsnnsssssssssssssssssssssssnnnnns 6,00€
BRUSCHETTE AL POMODORO (6 pz.) E OLIVE ......ccccetttriirrrrnneemmmnnssssssssssssessssssssssnsmmnssssssssssnnns 6,00€
BRUSCHETTE AL POMODORO (6 pz.), PROSCIUTTO CRUDO E OLIVE .....coceeeeereermsassccersssssnns 9,00€
BRUSCHETTE AL POMODORO (6 pz.) E MOZZARELLA DI BUFALA .......ccccotrmrmmmmreennecnnnnnnnnsssnnes 10,00€
BRUSCHETTE AL POMODORO (6 pz.), PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA ..... 13,00€
INSALATA VERDE (Iceberg, LIMONE, OliVe).........ccccrsrssssssnnnmmmmmmmmmmsmssmmmmsmeesessssssssssssssssssssssnnnnnnnnns 5,00€
INSALATA DI POMODORO (POmMOdOri, OliVE).....cceessssssssssssssnsnsmmmmmmmsmsnsssmssssesssssssssssssssssssssssnnnnnes 6,00€
CAPRESE (Pomodoro € Mozzarella)...........ccoceemmmmmmmmmmmmmmmmmeeemmessssssssssssssssssssssssnnmssmsssssssssssssssessnnes 8,00€
INSALATONA (Iceberg, Mais, Cetrioli, Carote, Limone, Olive, Pomodori, Rucola, Cipolla)............ 7,00€
INSALATONA CON TONNO ......cociiiirreseirssssnnnnnssssssssssssssesseessssnssnnnnsssssssssssssssssseessnnnnnnnnnnnnnnns 9,00€
INSALATONA CON UOVA ......crrttreerrrrrresssenmsssssssssssssse e e s e e s s s s s s s nnnsssssssssssssssenssenssnnnnnnnnnnnnnnns 9,00€
INSALATONA CON TONNO E UOVA ... eeeeeeeeeeeessssss e s s e s s s sssssnmsssssssssssssssssssenssnnnnnnnnnnnsssssnnnns 10,00€
INSALATONA CON MOZZARELLA DI BUFALA ... oeeeiieeeeeecceeeesssssss s s e s s s s s se s s s mmmmnnnsssssnsnnnes 10,00€

AGGIUNTA DI MOZZARELLA DI BUFALA 6,00€

PRIMI PIATTI

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO .......cooiiiiiiiiiiiissssssssssssssssssssssssssssssssssssssss s s s sssssnsnas 7,00€
SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO O AL SUGO ......ccccciiiinsnnnnnsnnmmmmmmnnsssssssssssssssssssssssssssses 9,00€
L]0 L0 0 | Y = s 1 10,00€
GNOCCHI ALLA SORRBENTINA ...t s s s s sssssssssss s ssssssssssssssssss s s s s s s s s s s sssnsnsnnnnnnsssnns 11,00€
FETTUCCINE CACIO E PEPE CON RUCOLA FRESCA .........oooiiiiiiinnnnssssssssssssssssmsssssssnsnsnns 11,00€
FETTUCCINE AL PESTO CALABRESE, PEPERONI, RICOTTA E OLIO AL TARTUFO............ 11,00€
FETTUCCINE ASPARAGI, RICOTTA E OLIO AL TARTUFO ......ccooiiiiiiiiriissssssssssssssssssssssmsnnnnns 12,00€
SPAGHETTI ALLA CARBONARA ... s s s s ssss s s s ssssssssssssssssssssssssnsssnns 13,00€
SPAGHETTI ALLAMATRICIANA ... s s ssssss s sssssssmmmm s s s s s s s s s s s s s e s s e e s s nnnnnnnnnsnnns 13,00€
FETTUCCINE CON TONNO, PEPERONCINO, CIPOLLA, POMODORO E PECORINO............. 13,00€
SPAGHETTI ALLE VONGOLE (con pomodori 0 SENZA) ....ccceeeeueeeeniissssreerrmmmssnmnmmmnsssssssssssssssssnnnnns 16,00€
Per tutti i nostri piatti, utilizziamo solo pasta Rummo, lavorata lentamente e e
trafilata al bronzo, per garantire un sapore autentico e una consistenza perfetta. QUMWMMM o

SECONDI PIATTI

GAMBERONI FRITTI* (6 PZ.) «eeresssserrssssermssssnsmmssssnssmsssssssmsssssssmsssssssmssssssssssssssssssssssssssssnsessssnsansnns 15,00€
GAMBERONI ALLA PIASTRAY (6 PZ.) +ersssserrsssssrrssssssmmsssssssmsssssssmsssssssmassssssssssssssssssssssssssssssssssnns 15,00€
CALAMARI FRITTI (10 PZ.) trvisueerssssnssmssssnssmmsssnssmsssssssmsssssssmsssssssssssssssnsssssssmsssssssmassnssssssansssnssanses 11,00€

CONTORNO DI INSALATA INCLUSO

DESSERT

PANNA COTTA AL CARAMELLO / FRUTTI DI BOSCO ......cccosmmmmismmrmmsssnsmmssssssmmssssssmssssssmnnes 5,00€
PROFITEROLES AL CIOCCOLATO .....ccccetmiiusemmiisssemsssnssmsssssssssssssssmssssssssssssssssssssssssassansssnssansens 5,00€
SOUFFLE AL CIOCCOLATO CON CREMA DI CIOCCOLATO ......cccccrmmssummmmmsssnssmssssnsssssssnsensssans 5,00€
TARTUFO BIANCO CON CREMA AL CAFFE......ccciiitiriistsnnssserisssssssssssssssss s s sssssssssnns 5,00€
TARTUFO AL CIOCCOLATO CON CREMA.........coootrrimmermissnsrmsssssmnssss s sssssss s nsssasssssssasssssnsanes 5,00€

COPERTO 2,00€ A PERSONA *Prodotto Surgelato



STARTERS AND SALADS

FRENCH FRIES™ ... ciiiiiiiiiisisscmssssssssss s s s s s s s s s s s s s s m s s s s s s s s sssssssssss e e s s s s s s nnnnnnnssssssssssssssssnnnnnnnns 5,00€
GARLIC BREAD (6 PCS) uceeeerrrrrmmmmmmmmmnnsssssssssssssssssemmmmmmmnnnnssssssssssssssssssssssmmsnnnnnnnsssssssssssssssssssssnnnnn 6,00€
BRUSCHETTE WITH TOMATOES (6 pcs) AND OLIVES ......ccceeeemeeeeesnisssssssssssssssnnnsssssssssssssssnes 6,00€
BRUSCHETTE WITH TOMATOES (6 pcs), RAW HAM AND OLIVES .......ccccceeciiiinisisnseennsnsnnnnnnnnes 9,00€
BRUSCHETTE WITH TOMATOES (6 pcs), AND BUFFALO MOZZARELLA ........ccocciccsisnenennns 10,00€
BRUSCHETTE WITH TOMATOES (6 pcs), RAW HAM AND MOZZARELLA ..........cccccevrrmmmmmnnnnnnnes 13,00€
GREEN SALAD (Iceberg, Lemon, OlIVES) ...ccceeeeeeercsisssiisiirsinnsnnnnnmmsssssssssssssssssssssmsmsnsnnnnnnsssssssssssss 5,00€
TOMATO SALAD (Tomatoes, OliVES) .....ccccerrrrmrmmmmmmmmmmmnssssssssssssssessmmmmmmnmnssnssssssssssssssssssssmmsnnnnnnnnnnns 6,00€
CAPRESE SALAD (Tomatoes and Mozzarella) ............cccuerrrrmmmmmmmmmmmmmsssssssssssssssssssmmmsnnnnsnssssssssssssnns 8,00€
MAXI SALAD (Iceberg, Corn, Cucumber, Carrot, Lemon, Olives, TOMatoes) ........cccccuuuersisssssrennnns 7,00€
MAXI SALAD WITH TUN A ...ciisisr i s s s s s s sssnmsssss s s s s s s s s e e s s s e e s mmmmsssssssssssssssesssnnnnnnnnnnnnnnnnnns 9,00€
MAXI SALAD WITH EGGS......cooiiiiiiiiicccceeeisssssssss s ssssssssssssssssssssssssssesssessssnssnnsnsssssssssssssssssssnnnns 9,00€
MAXI SALAD WITH TUNA AND EGGS .....coooeccssiirirns s nnnsnsssssssssssssssss s s s s s s s s s s s nmmmmssssssssssssnns 10,00€
MAXI SALAD WITH BUFFALO MOZZARELLA .......... e s s s s s s s e s s s m s s 10,00€

ADDITION OF BUFFALO MOZZARELLA 6,00€

PASTA

SPAGHETTI WITH GARLIC, OIL AND CHILI PEPPER ..........coiiiiiicccccnisnsssssssssssssmmnssssss s 7,00€
SPAGHETTI WITH FRESH TOMATOES OR TOMATO SAUCE ........coooiiiiinnnnnsemeemnnnnsnssnnneees 9,00€
GNOCCHI AL PESTO ....cociiiiiiiiisssssssssssssssmmmmmmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsssmmmsssssssssssssssssssssssssssssssns 10,00€
GNOCCHI SORRENTINA (Tomato Sauce, Provola, Parmesan) ..........cccccceeeerrrreemsssssesnsnmsssssssssnnnsses 11,00€
FETTUCCINE CACIO E PEPE (Black Pepper, Pecorino Cream And Fresh Arugula) ........ccccceeeeees 11,00€
FETTUCCINE WITH PESTO CALABRESE (Peppers, Ricotta And Truffle Oil) .......ccccccmmrrrrrrrrrnnn 11,00€
FETTUCCINE WITH ASPARAGUS (Ricotta, Truffle Oil And Black PepPper) ....ccceeerrrrrrrrrssssssssssses 12,00€
SPAGHETTI ALLA CARBONARA (Egg, Crispy Guanciale, PECOFiN0) .........cccssssssssssssssssssssnnnnnnnnes 13,00€
SPAGHETTI ALL’AMATRICIANA (Fresh Tomato, Crispy Guanciale, PECOrino)......ccccccsrrrrrrrrerrnnns 13,00€
FETTUCCINE WITH TUNA (Chili, Onions, Tomatoes And PeCoOrino) .......cccccceeeerrrrmmmnsssrrrsnmmnsssseenne 13,00€
SPAGHETTI WITH CLAMS (with or without Fresh Tomato) ......ccccceemmeeeccciiissserreirrseeeeeccesnsnssssssnans 16,00€
For all our dishes, we use only Rummo pasta, slow-crafted and e
bronze-die extruded, ensuring an authentic flavor and perfect texture. QUA,SMMMO
SEAFOOD

FRIED PRAWNS?¥ (6 PCS) werrrrrrrrrrrrssssssssssssssssssssssnnnmmmsssssssssssmmmsmssmmsssssssssssssssssssnnnnnnnnsssssssssssssssssssns 15,00€
GRILLED PRAWNS™ (B PCS) -uuunceerrerssmssmmmmmmmmssssssssssssssssssssssnsnnsnssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnnnnnnsssnnns 15,00€
FRIED CALAMARI* (10 PCS) -uuuuceeeemmmmmmmmmmmmmmmsmsssssssssssssssssssnnsnnnnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnnnnnnssssnns 11,00€

SIDE SALAD INCLUDED

DESSERTS

PANNACOTTA WITH CARAMEL / BERRIES.........ccoociiitrnnetr s ssssss s ssssss s snsans 5,00€
PROFITEROLES WITH CHOGCOLATE ......ccocttiimmtriisnssmnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesnss 5,00€
HOT CHOCOLATE SOUFLE WITH CHOCOLATE CREAM .......cccceiimmmnismnemissnsensssssssssssssssnnas 5,00€
WHITE CHOCOLATE TARTUFO WITH COFFEE CREAM..........ccoioimmiemernnsen s nsssssssnnes 5,00€
CHOCOLATE TARTUFO WITH CREAM.......ociiieiirmeernssssmnsssssssss s ssssss s s sssss s s ssss s snssassnsnsss 5,00€

COVER CHARGE 2,00€ PER PERSON *Frozen Product



LIST

RED WINES

Aglianico Sannio Cantina di Solopaca DOC (Campania).......ccceeeeessssssssssnnnns
A robust and structured wine, with notes of red fruit and spices.

Primitivo di Manduria 1932 DOC (Puglia)..........ccccummmmmmmmmmmmmmmmmnsssssmmssssssnnnnnes

Rich and full-bodied, with intense notes of black cherry, plum, and a hint of black pepper.

Banfi Col di Sasso Toscana IGT (TuSCany)........ccccceeeersssunnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnes
Young and fresh, with aromas of red fruit and a spicy aftertaste.

Chianti Riserva Collezione Oro Piccini DOCG (Tuscany).........cccerrrsrsennnnnnnes
Elegant and well-balanced, with aromas of ripe red fruits and a touch of vanilla.

Feudi San Gregorio Rubrato Aglianico DOCG (Campania).......ccceeeeeesssssnnns

Intense and complex, with notes of dark fruit, aromatic herbs, and a hint of tobacco.

MOiO 57 (CamPaNia).....cceurrrrrmmmmmnsssssssssssssrmmmmmmnmnssssssssssssssssmmmsssnnsssssssssssssssssnnnnns

Smooth and round, with notes of ripe fruit, plum, and chocolate.

WHITE WINES

Coda di Volpe Sannio Cantine di Solopaca DOC (Campania).........ccceeeeeeeee.

Fresh and mineral, with hints of citrus and white flowers.

Vernaccia San Gimignano Corte alle Mura DOCG (Tuscany)......cc..ccccceeeeen.
Dry and structured, with notes of yellow fruit and a light almond aftertaste.

Feudi di San Gregorio Fiano Avellino DOCG (Campania).......cccccceeeeeenennnnnns

Fresh and aromatic, with hints of white flowers, tropical fruit, and a mineral touch.

Feudi di San Gregorio Falanghina DOC (Campania)............ccccceerrrrmmmmmcnmnnnnes

Elegant and fresh, with notes of citrus, green apple, and a savory finish.

Feudi di San Gregorio Greco di Tufo DOCG (Campania)...........cccceerreeenncnnnss

Fresh and structured, with notes of exotic fruit, citrus, and a light note of aromatic herbs.

ROSE’ WINES

Chiaravita Cerasuolo d’Abruzzo DOC (Abruzzo)........ccccermsssssssssssssssssssssssssas
Fruity and fresh, with notes of cherry and a light spiciness.

Mateus ROSé (Portugal).......cccccmmmeemmmmeeccrssscrs s rr s ssesmssssssss s s s s e e s s s s e nmmm s ssnnnes
Fresh and fruity, with aromas of strawberry and raspberry.

Feudi San Gregorio Ros'Aura (Campania).......ccccceeeeeeeeeeemmmmmmmsesmssssssssssseeseees
Fresh and fruity, made from Aglianico grapes, with notes of red fruits and a pleasant liveliness.

PROSECCO

Millesimato DOC Sant'Orsola (Veneto)........cccoommmeeccmmmmssnnnssnnnnnsssssssssssssssnnnes

Elegant and fresh, with hints of ripe fruit and a fine, persistent perlage.
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VINI

VINI ROSSI

Aglianico Sannio Cantina di Solopaca DOC (Campania).......c..ccceesssssrrrrrnnnns
Un vino robusto e strutturato, con note di frutta rossa e spezie.

Primitivo di Manduria 1932 DOC (Puglia)...........cccuummmmmmmmmmmmmmmmssmmmmmnssnnnnsnnnes

Ricco e corposo, con intense note di ciliegia nera e prugna, e un accenno di pepe nero.

Banfi Col di Sasso Toscana IGT (TOSCaNA).......cceeueemrissssssrrmmmmmnsnnmnssssssssssnnns
Giovane e fresco, con aromi di frutta rossa e un retrogusto speziato.

Chianti Riserva Collezione Oro Piccini DOCG (TosCana).........cccsrsrssenecnnnsnns
Elegante e ben equilibrato, con sentori di frutti rossi maturi e un tocco di vaniglia.

Feudi San Gregorio Rubrato Aglianico DOCG (Campania).......cccceeeesssssnnns

Intenso e complesso, con note di frutta scura, erbe aromatiche e un accenno di tabacco.

MOiO 57 (CamPania).......currrmmmmmmmmnnnsssssssssmmmmmmmnnmssssssssssssssssmmmmsnnnssssssssssssssssnnnnnns

Vino morbido e rotondo, con note di frutta matura, prugna e cioccolato.

VINI BIANCHI

Coda di Volpe Sannio Cantine di Solopaca DOC (Campania).........cccceeeeeeee.

Fresco e minerale, con sentori di agrumi e fiori bianchi, ideale con piatti di pesce.

Vernaccia San Gimignano Corte alle Mura DOCG (Toscana)........cccceeeeeeeeen.
Secco e strutturato, con note di frutta gialla e un leggero retrogusto di mandorla.

Feudi di San Gregorio Fiano Avellino DOCG (Campania)......cccccceeeeeennnnnen

Fresco e aromatico, con sentori di fiori bianchi, frutta tropicale e un accenno minerale.

Feudi di San Gregorio Falanghina DOC (Campania).............cccccerrrrmmeemcmnnnnnns

Elegante e fresco, con note di agrumi, mela verde e un finale sapido.

Feudi di San Gregorio Greco di Tufo DOCG (Campania)..........cccccerreeeeccnnnnes

Fresco e strutturato, con sentori di frutta esotica, agrumi e una leggera nota di erbe aromatiche.

VINI ROSF’

Chiaravita Cerasuolo d’Abruzzo DOC (Abruzzo).........ccccerrrmmmssssssssssssssssssssas
Fruttato e fresco, con note di ciliegia e una leggera speziatura.

Mateus R0OS€ (Portogallo)............ccccceiiiiimmmmmmcccmmessssssess s s s s sssnsmssssssssssssssessnnnnnnns
Fresco e fruttato, con aromi di fragola e lampone, ideale per piatti leggeri.

Feudi di San Gregorio Ros'Aura (Campania)...........cceerrrrrssssssssssssssssssssssssssnes
Fresco e fruttato, ottenuto da uve Aglianico, con note di frutti rossi e una piacevole vivacita.

PROSECCO

Millesimato DOC Sant'Orsola (Veneto)........cccommmmemcmmmmssssnsnsmnnnnsssssmsssssssssssnns

Elegante e fresco, con sentori di frutta matura e un perlage fine e persistente.
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